kurt koch

mit kultur

Apéro Vorschlage

Diverse kleine Quiche mit
Kase
Fisch
Gemise

Bruschette mit
hausgemachtem Krauter-Riccotta
hausgemachtem Triffel-Riccotta
Rohschinken
mariniertem Siedfleisch
Pfefferspeck nach Kurt's Art

Brioche
Safranbrioche mit Lachs geflllt
Brioche mit Champignon und Truffel gefillt
Whisky Gflligelmousse-Brioche mit , The Balvenie® 12 years parflimiert

Kalte und warme Suppen
Gazpacho (kalte spanische Gurken-, Tomatensuppe)
Pikante GemUsesuppe (nach Saison)
Curry-Kokossuppe mit Zitronenblatt aromatisiert

Knusperkuchen und Krapfen gefiillt mit
hausgemachtem Krauter-Frischkase, Krautern & Gemusewirfli
hausgemachtem Triffel-Frischkase und Champignons
Pfannkuchen-Paketchen gefiillt mit Avocadocreme

Mousse und Gelée
Thonmousse
Kichererbsenmousse
Rotes pikantes Linsenmousse
Buttermilch-Gelée mit Schnittlauch und Gemusewiirfeli

Diverse Salate
Reissalat mit eingelegtem Gemiise an hausgemachter leichter Mayonnaisedressing
Taboulé Salat mit Minze

Pancchetta Zwetschgen

Marinierte Krevetten

Feta eingerollt in grilliertem Gemiise
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